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ofocz, to ciasto drozdzowe niezwykle popularne

na Slasku, ktére przybiera smak w zaleznosci

od uzytego nadzienia. Najdtuzsza tradycje maja

kotocze z makiem, serem, musem jabtkowym oraz posypka.
Nazwa ,kotocz” pochodzi od ksztattu kota — takie bowiem
byly pierwotne formy, w ktérych pieczono to ciasto. Od dawna
jednak do dzi§ kotocz pieczony jest w prostokatnych blachach.
Nazwa ,kolocz $lgski” jest zwyczajows, gwarowa nazwg
uzywang na Slasku, odnoszaca si¢ do popularnego na tym te-
renie wypieku cukierniczego. Réwnolegle funkcjonuje réwniez
okreslenie ,kotacz $laski”, niemniej jest ono rzadziej uzywane

i w mniejszym stopniu oddaje specyfike regionu, ktére-

. % jednym z wazniejszych wyréznikéw, na
tle reszty Polski, jest

o

- PR wtadnie

gwara. Tradycja wypieku kotaczy siega poczatku X VIII wieku,
kiedy ciasto to bylo traktowane w sposéb szczegélny i serwowa-

ne w wyjatkowych okolicznosciach, takich jak np. wesela.

a Slasku tradycja weselna to tzw. ,chodzenie

z kotoczem” — to posytka lub rozdawka. Mloda para

piecze ciasto zawsze przed weselem i obdarowuje

nim sgsiadéw, gosci weselnych, ksiedza oraz inne osoby nie za-

proszone na wesele, ale o ktérych pamieta i jest im — z réznych

powodéw wdzieczna.

Kotocz weselny pakuje si¢ w bialy, pergaminowy papier,

dotacza si¢ wstazke z kawatkiem mirtu, bukszpanu lub aspara-
gusu oraz bileciki z wierszykami, np.:

Jak obyczaj kaze stary,

wedtug ojcéw naszych wiary,
kotaczem si¢ z Wami dzielimy

ismacznego Wam zyczymy”
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.Jak te dwa gotabki

szczesliwe w swoich trelach,
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tak i my chcemy si¢ podzieli¢

kotaczem z naszego wesela”

W niektérych regionach (Racibérz, Biata) rozdawanie
kotocza ma szczegélnie uroczysty charakter — okreslany jako
skomedyja”, ktéra nabrata cech widowiskowych.

Kotocz dostarczaja poprzebierane kucharki, ktérym towa-
rzysz3 rodziny nowozeficéw.

Otrzymanie kotocza weselnego uwazane jest za wyrdznie-
nie, za dowdd pamieci i sympatii oraz symboliczne uczestnicze-
nie w weselu.

Bez kotocza nie wyobrazano sobie takze wiejskich dozy-
nek, §wigt: Bozego Narodzenia, Wielkanocy, pierwszej komu-
nii, odpustu czy stypy. Obecnie kotocze piecze sie tez z réznych

innych okazji rodzinnych i towarzyskich.
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Legenda o slgskich skrzatach i kotoczu.
JJak Slgzacy doszli do kotocza z posypkq”

rasnoludki, ktére mieszkaly w podziemnych skle-

pieniach ciggle troszczyly si¢ o to, zeby ludziom

byto dobrze! Pokazywaly im nie tylko ukryte
w glebinach ziemi skarby lecz uczyty réwniez réznego rodzaju
sztuk, takich jak: kowalstwa, budownictwa, a nawet szlachet-
nej sztuki gotowania i pieczenia. Uczyli ludzi, jak wydobywaé
lecznicze soki z zidt, jak przygotowywaé bogate konfitury z réz-
nych jagéd lesnych. Slaskie skrzaty przez ludzi z okolic rzeki
Nysy nazywane byty Fenisminnchen. Przyktadni mieszkancy
okolic znali ich miejsce zamieszkania na gérze zwanej przez
nich #8013 skrzatéw” i wiedzieli réwniez, ze tym pracowitym
ludzikom wolno bylo opuszczaé ich podziemne domostwo
tylko w pierwszych 12 dniach roku, a wigc w czasie miedzy 24
grudnia a 6 stycznia.

W tej okolicy mieszkata madra i bardzo pracowita stuzaca.
Bardzo si¢ starata swoim panstwu jak najlepiej stuzy¢ i przy-
gotowywacé przednie potrawy. Poniewaz slyszata o tych skrza-
tach iich umiejetnosciach w pomaganiu ludziom w réznych
sztukach, poszta w czasie 12 $wietych nocy pod ,gére skrza-
téw”. Géra otworzyta si¢ i wyszly z niej mate ludziki. Zaprosity
piekng dziewczyne do $rodka. Chlonna wiedzy dziewczyna

przyjeta zaproszenie i w tym czasie pobierata u skrzatéw na-



uki gotowania i pieczenia. Przed uplynigciem éwigtych 12 nocy O ulubionym ciescie na Slasku pisze si¢ wiersze:

dziewczyna zadowolona, ze nauczyla si¢ czego§ pozytecznego,

wrécita ponownie do swoich panstwa. Gdy nadszedt rados- Kotocz z posypka
ny czas konca karnawatu i kazdy chciat zjed¢ cos szczegélnie Kotocz z makiem, twarogiem, jabtkiem,
smacznego, dziewczyna upiekta swoim pafistwu ciasto, ktére kotocz slgski z posypkg,

sprawilo, ze kazdy kto go skosztowal, wyrazat zachwyt. Inni, na catym Bozym swiecie

keérzy go skosztowali byli réwniez zachwyceni, wyrazajac zy- takiego dobrego nie zjecie!

czenie nauczenia si¢ wypieku tego ciasta. W ten sposéb w bar- Chociazby nie wiem jak inny dobry byt,

dzo krétkim czasie kotocz z posypka — dar skrzatéw — stat sie nie pasuje na nasz stot.

ulubionym ciastem Slazakéw.”

Co tam beza i ciastko z jabtkiem,
z makiem baba albo bez?

Co tam pgczki, precle, torty?
wszystko to jakies inne jest.

A $lgski kotocz mozesz jes¢ i jesé

i nigdy nie bedziesz miat dosc!

Taki kotocz jest bialutki i migciutki,
wyglgda jak malowany!

W kazdym kawalku rodzynka,

z kazdego kawatka wycieka masto,
az Slinka cieknie!

Ttumaczenie Anna Myszyriska

Komedyja z kotoczem w okolicach Biatej



Kotocz ma szanse staé si¢ pierwszym produktem, ktéry

Unia Europejska uzna za produkt charakterystyczny dla Sla-
ska. Oznacza to przede wszystkim dobra promocje i podkre-
$lenie niezwyktej jakosci produktu. Europejczycy przywiazuja
wage do produktéw opatrzonych charakterystycznym znacz-
kiem, bo s3 one gwarantem jakos’ci. Kupujacy wiedzg, Ze nie
maja one konserwantdéw, za to upieczone sg wedle starych, tra-

clycyjnych metod.

Grupa producentéw: przedstawiciele cukierni i piekarni
(11 zaktadéw), ktére na co dzieri zajmuja si¢ wypiekiem kotocza

zawigzata konsorcium.

Ustalono jedng recepture, etapy produkcji oraz dobro- |
wolne punkty kontroli jakosci ktére s3 wpisane do wniosku I."
o rejestracje kotocza jako produktu ze znakiem oznaczenia |

geograficznego. |
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Piekarnia , Sliwka” to firma z dhugoletnig tradycja istniejaca 0;1 1895 .
Na recepturach pradziadkéw po dzis dzieni produkuje kotocz $laski, chleb, butki, anyzki.

Specjalizuje si¢ réwniez w produkcji rogalikéw pétfrancuskich, réznego rodzaju ciast i tortéw.

W okresie letnim firma w swojej kawiarni oferuje bogata game deseréw lodowych, deseréw owocowych, gofréw i ciast.

Alexander Zemelka ul. Gtéwna 76, Eany tel. 077 48 75 726
Piekarnictwo—Cukiernictwo 47-253 Cisek tel. kom. 0514 69 19 91

»Sliwka” NIP: 749-198-96—-49 agata.alex21@gmail.com




Cukiernia istnieje od 1954 r.

Poczatkowo firma istniata pod nazwa Piekarnia — Cukiernia, ale od 1968 r. funkcjonuje tylko juz jako cukiernia.
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Jest to firma z tradycjami, istnieje od 1830 roku

Specjalnoscig piekarni jest §lgski kotocz weselny.

Piekarnia jest tez znana z wypieku chleba wysokoziarnistego na naturalnym zakwasie oraz bulek, drozdzéwek i rogali.

Piekarnia — Anna Margos ul. Opolska 36, Chrzgszczyce tel. 077 47 48 485
46-060 Prészkow

NIP: 754-168-71-30
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Nasza firma powstaia w 1999 roku. Posiadajgc tylko mikser elektryczny ipiec dwukomorowy, piekliémy ciasta na w{asnych tradycyjnych
recepturach, ktére szybko staly sie najbardziej pozgdanymi stodko$ciami w catej okolicy. Pieczemy ciasta biszkoptowe, ucierane, z gala-
retky, tortowe, rolady, kolacze, serniki i serniki na zimno oraz jabteczniki. Oferujemy takze torty weselne i torty pieczone na specjalng

okazje jak urodziny, rocznice, spotkania.

Cukiernictwo Handzik 48-210 Biata tel. kom. 0694 32 20 73
Karina Handzik NIP: 755-103—-83-09 www.handzik.pl

Olbrachcice 60 tel. 077 43 88 130 info@handzik.pl
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Kawiarnio — Cukiernia EUROPA powstata we wrzesniu 2000 roku w centrum Opola.
Produkujemy wyroby cukiernicze najwyzszej jakosci sporzadzane na naturalnych produktach spozywczych bez dodatku konserwantéw
i polepszaczy. Oferujemy réznorodny asortyment cukierniczy: torty, ciasta, ciasteczka. Specjalnoécia nasza s wyroby takie jak: rozki
makowe (z biatego maku), tort Europa (firmowy z ciastem bezowym i wi§niami), pijak (delikatne ciasto kremowo—alkoholowe), ciasta

drozdzowe (kotocz $laski), trufle szwajcarskie (kuleczki truflowe), rogaliki orzechowe (kruche ciasteczka orzechowe).



Cukiernia ,,Pawel”

Pawet Schlensag

Cala siod Cz to _
' Lwi J\Sau “%

"-"'-‘r":h

Nowa Kolonia 77 tel. 077 46 32 082
47-133 Jemielnica tel. kom. 0501 56 14 52
NIP: 749-158-15-46 ciastkarnia@wp.pl
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Plekarma zostah za%ozona 1927 przez Karla Stosiek. S{yme z wyplel\u ko%ocza slgskleco w postaci ,krajanek”, ktére zdobyw‘gn} uznanie

w regionie i za granica oraz otrzymaly nagrody na wystawach. W asortymencie piekarni jest tez pieczywo: chleb, butki, rogale.

Piekarnia — Cukiernia Rzepcze 30 tel. 077 43 73 299
Krystian i Krystyna Stosiek 48-250 Gtogéwek tel. kom. 0606 39 29 50
NIP: 755-000-12-15




PIEKARNIA-CIASTKARNIA
ROZWADZA

GS
T
‘ ‘ tel. 077 / 4844 293

GMINNA SPOLDZIELNIA * SAMOPOM%C CHLOPSKA”
47-330 ZDZIESZOWICE, ul. Géry Sw. Anny 6
'__ . ZDZIESZOWICE tel. 077 / 472 60 80
-
-

Piekarnia—Ciastkarnia Rozwadza 47-330 Zdzieszowice tel. 077 47 26 080

ul. Szkolna 32 NIP: 749-000-72-71 fax. 077 47 26 082
Rozwadza tel. 077 48 44 293 gszdzieszowice@neostrada.pl
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Specjalnoscig fimry jest kolocz slgski. Zapraszamy na pyszne Praszka ul. Koéciuszki 34

pieczywo i wspaniate ciasto do naszych sklepéw firmowych: Olesno ul.Rynek 15/8

Kluczbork ul. Katowicka 4 Kujakowice ul. 22—-go Lipca 3

Kluczbork ul. Ossowskiego —pawilon Kujakowice Kotoczem stoi — to tutaj podczas dorocznych dni
Gorzéw Slaski ul. Lapy 3 Kujakowic pod nazwg ,,Spotkajmy sie w Kujakowicach”, ktére od-
Praszka ul. Listopadowa 15 bywaja si¢ w potowie sierpnia, sprzedaje sie ponad 500 kg. kotocza.

P.P.H.U. ul. XX X—lecia 30A tel. 077 41 31 167
»KEOS” S.C. 46-211 Kujakowice Gérne tel. kom. 0505 14 51 35

Beniamin Godyla, Ewa Godyla NIP: 751-162—-36-22 benio—godyla@tlen.pl
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sy Plekarnia ,Grabowski”

TRADYCYJNE SLASKIE WYPIEKI

pie¢ firmowych sklepéw: w Otmicach, Starej Schodni, Strzelcach Opolskich, Boryczy i w Opolu. Dodatkowo zaopatrujemy w nasze
wyroby okoto czterdzieici sklepéw na terenie wojewdédztwa opolskiego i §laskiego. W sktad naszego asortymentu min. wchodza: chleby
baltonowskie, dworskie, domowe, sfonecznikowe, sezamowe, chleb kotodziej, drozdzéwki, ciasta i ciasteczka réznego rodzaju. Lacznie

jest okoto 150 rodzajéw robionych przez nas ciast, a asortyment wszystkich produktéw siega do okoto 300 pozycji.

P.P.H.U. ul. Kosciuszki 67, Otmice tel. 077 46 17 340
Piekarnia ,Grabowski” 46—049 Izbicko tel. kom. 0509 24 12 51
Edyta Grabowska NIP: 756-135-53-59 piekarniagrabowski@interia.pl




Firma zostata zatozona w roku 1998. Pracujjc przez szereglat w Niemczech postanowiliémy wykorzystaé zdobyte doswiadczeniei rozpoczaé

dziatalno§¢ gospodarczg w Polsce. Wybér padt na branze piekarniczo — cukiernicza, w ktérej nasza rodzina posiada wieloletnia tradycje.

Opole ul. Reymonta 47 077 4531 232 Krapkowice ul. Zeromskiego 11 077 46 62 664
Strzelce Opolskie ul. Powstaficéw 1 077 44 01 878 Krapkowice ul. Damrota 4 077 46 69 624
Strzelce Opolskie ul. Krakowska 53 077 46 12 444 Krapkowice Rynek 22 077 44 67 920
Gogolin ul. Strzelecka 3 077 46 69 527 Chmielowice ul. Dworcowa la 077 4572 690

Zaktad Piekarniczo — Cukierniczy ul. Powstaricéw Sl. 50 tel. 077 46 69 062
L.B. Zimmermann S.]J. 47-320 Gogolin tel. kom. 0604 50 19 61

NIP: 756-17-40-175 zimmermann@sonik.pl
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